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    発明の名称：乳酸菌およびその発酵生成物を含有する抗菌剤および食品 

技術分野：食品・バイオ、生活・文化 

機能：食品・飲料の製造、材料・素材の製造 

適用製品：リステリア・モノサイトゲネス（Listeria monocytogenes）に強い抗菌性を有

する乳酸菌、その発酵生成物を含有する、抗菌剤ならびに食品、飼料 

 

【１】目的 

乳酸菌の産生するバクテリオシンは、安全な抗菌物質として食品加工分野での期待は高い

が、中性域からアルカリ域ｐＨでの抗菌活性の低下、抗菌スペクトルの狭いこと、耐熱性

などから実用的な乳酸菌バクテリオシンは少ない。本技術は、従来の乳酸菌バクテリオシ

ンに比べて、より実用性に優れた抗菌剤および該抗菌剤を効率よく得るための方法ならび

に前記抗菌剤を用いた食品を提供することを目的とする。 

【２】効果 

低温で増殖し致命率の高い（３０％）リステリア症の原因菌であるリステリア・モノサイ

トゲネスに強い抗菌性を示す本技術にかかる乳酸菌およびその発酵生成物を、汚染報告が

多い肉製品、乳製品に用いることにより食品添加物でない食中毒の防止の提供が可能にな

る。通常、バクテリオシンは食品酸性領域（ｐＨ６以下）で効果を発揮することが多いが、

本技術の乳酸菌の発酵生成物は酸性領域だけでなく、中性域（ｐＨ７付近）からアルカリ

域（ｐＨ１１）まで広い範囲で抗菌性を示すことから、多くの食品への利用することがで

き、それにより安全性に優れた食品の製造が可能になる。 

【３】技術概要 

本技術は、ｐＨ２からｐＨ１１まで安定して、リステリア・モノサイトゲネス（Listeria 

monocytogenes）に抗菌性を有する発酵生成物を産生するストレプトコッカス・ボービス

（Streptococcus bovis）に属する乳酸菌であるストレプトコッカス・ボービスＪ２ ４０

－２（Streptococcus bovis J2 40-2）（ＦＥＲＭ Ｐ－２０８４１）、該乳酸菌を培養して

得られた発酵生成物を含有してなる抗菌剤、食品等である。 
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